


PRODOTTI
HOMEMADE Ready to bake

Naples is famous in the world for its culinary culture, especially for pizza and bread.

Since 1945, our company continues the family tradition in the production of bread and
bakery products using sourdough (natural yeast) and an handmade manufactoring
process that guarantees Italian quality and good taste.




PlZZE PARZIALMENTE

COTTE E SURGELATE Ready to bake

COD. ART. FRO_008
Pizza Margherita

Specialita regionale / Regional specialties

Impasto pizza (farina di grano tipo “00”, acqua,

strutto, lievito, zucchero, sale, miglioratore

(farina di frumento tipo “0”, farina di cereali maltati

di frumento 25%, agente di trattamento delle farine:
E300, enzimi), passata di pomodoro, provola, olio di oliva.
Allergeni: cereali contenente glutine,

latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio),

soia, frutta a guscio, arachidi, sesamo.

Pizza dough (wheat flour type "00", water, lard, yeast,
sugar, salt, improver (wheat flour type "0",

wheat flour malted cereals 25%, flour treatment agent:
E300, enzymes), tomato paste, provola, olive oil.

Allergens: cereals containing gluten, TEMPO DI COTTURA | )
milk and milk-based products (including lactose), COOKING TIME
soya, nuts, peanuts, sesame. 180°C | 15-18 MIN. |
PESO 15006. 4 PEZZI PER CARTONE >~ 80 CARTONI PER PALLET ] SCADENZA 180 GG
|||| (1T (B amonn N momosrmo 23 sa e
7 01 PESONETTO/ PESOPALLET / MISURE CARTONE / DIMENSIONI PALLET /
056647 " 320113 60K 480K 30X40X 14CM 80X 120X 140CM

COD. ART. FRO_009

Pizza Parigina
Specialita regionale / Regional specialties

Impasto pizza (farina di grano tipo “00", acqua, strutto,

lievito, zucchero, sale, miglioratore (farina di frumento tipo “0”,
farina di cereali maltati di frumento 25%, agente di
trattamento delle farine: E300, enzimi), passata di pomodoro,
prosciutto cotto, sottiletta (E331, E333).

Allergeni: cereali contenente glutine, latte e prodotti a base di
latte (incluso lattosio), soia, frutta a guscio, arachidi, sesamo.

Pizza dough (wheat flour type "00", water, lard, yeast,

sugar, salt, improver (wheat flour type "0", wheat flour
mafted cereals (25%), flour treatment agent: E300, enzymes),
tomato sauce, cooked ham, cheese slices (E331, E333) -
Allergens: cereals containing gluten, milk and milk-based products TEMPO PI F[‘]FURA
(including lactose), soy, nuts, peanuts, sesame. 180°C | 15-18 MIN.

PESO 15006. >~ 4PEZZIPER CARTONE 80 CART[]NI PER PALLET SCADENZA 180 G6
= WEIGHT 15006 HH ER CARTON ®~H\ SPER PALLET @1}} fELF LIFE 180 GG

PESONETTO / PESOPALLET / MISURE CARTONE / DIMENSIONI PALLET /
6,0K6 480 KG 30X 40X 14CM 80X 120X 140CM




PlZZE PARZIALMENTE

COTTE E SURGELATE Ready to bake

COD. ART.FRO_010

Pizza con scarole
Specialita regionale / Regional specialties

Impasto pizza (farina di grano tipo “00", acqua, strutto,

lievito di birra, zucchero, sale, agente lievitante (farina di
frumento tipo “0”, farina di cereali maltati di frumento 25%,
agente di trattamento delle farine: acido ascorbico E300,
enzimi), scarole 29%, provola 10%.

Allergeni: cereali contenente glutine, latte e prodotti a base di
latte (incluso lattosio), soia, frutta a guscio, arachidi, sesamo.

Pizza dough (wheat flour type "00", water, lard,
brewer's yeast, sugar, salt, leavening agent (flour of
wheat type "0", malted wheat flour 25%,

flour treatment agent: E300 ascorbic acid,
enzymes), scarole 29%, provola 10%.

Allergens: cereals containing gluten, milk and milk-based products Q0KING TIVE
(including lactose), soy, nuts, peanuts, sesame. 180°C | 15_18 Ml‘N.

PESU 15006. 4 PEZZIPER CARTONE 30 CARTONI PER PALLET 1 SCADENZA 180 GG
||I||||IHI|IH|HH . — % — f‘{ —
e¥pseear | 320083 PESDNETTD / PESO PALLET /> MISURE CARTONE / DIMENSION! PALLET /

6KG 292.5K6 30X 40X 14CM 80X 120X 140CM

COD. ART.FRO_011

Pizza con salsicce e friarielli napoletani
Specialita regionale / Regional specialties

Impasto pizza (farina di grano tipo “00”, acqua,

strutto, lievito, zucchero, sale, miglioratore

(farina di frumento tipo “0”, farina di cereali maltati

di frumento 25%, agente di trattamento delle farine:
E300, enzimi), passata di pomodoro, provola, olio di oliva.
Allergeni: cereali contenente glutine,

latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio),

soia, frutta a guscio, arachidi, sesamo.

Pizza dough (wheat flour type "00", water, lard, yeast,
sugar, salt, improver (wheat flour type "0",

wheat flour malted cereals 25%, flour treatment agent:
E300, enzymes), tomato paste, provola, olive oil. =

Allergens: cereals containing gluten, TEMPO DI COTTURA
milk and milk-based products (including lactose), COOKING TIVE
soya, nuts, peanuts, sesame. 180°C | 15-18 MIN.

PESU 15006. 4 PEZZI PER CARTONE 30 CARTONI PER PALLET »] SCADENZA 180 GG
|II||| ‘Ill‘ll‘ WEIGHT 1500 G ’ | PIECES PER CARTON % \RTONS PER PALLE @J SHELF LIFE 18066
g o5aea7 | 320007 PESONETTO / PESOPALLET / MISURE CARTONE / /. DIMENSIONI PALLET /

6KG 270KG 30X 40X 14CM 80X 120X 140CM




SPECIALITA PARZIALMENTE

COTTE E SURGELATE Ready to bake

COD. ART.FRO_012

Panino napoletano
Specialita regionale / Regional specialties

Farina di grano tenero tipo “00”, acqua, strutto, misto
di salumi 4% (salame, prosciutto cotto, coppa), lievito,
zucchero, sale, miglioratore (farina di frumento tipo “0”,
farina di cereali maltati di frumento 25%, agente di
trattamento delle farine: E300, enzimi), uova.

Allergeni: cereali contenenti glutine, uova e prodotti a
base di uova.

Type "00" soft wheat flour, water, lard, mixed

4% cured meats (salami, cooked ham, coppa), yeast,
sugar, salt, improver (wheat flour type "0",

malted wheat cereal flour 25%, agent of

flour treatment: E300, enzymes), eggs. TEMPO DI COTTURA
Allergens: cereals containing gluten, eggs and  COOKING T
products a egg base. 180°C | 15-18 MIN.

PESO 1506. <>, 36PEZZI PER CAHT[]NE 30 GART[]NI PER PALLET ) SCADENZA 180 GG
|||||‘” |||||| PO 105, ([ SFRLAPERCARIIONE (73, UMM PERPALLET ) SOAPENER 0
alosazar | 320021 PESONETTO / PESO PALLET / MISURE CARTONE / DIMENSIONI PALLET /

54K6 168 KG 30X40X 14CM 80X 120X 140 CM

COD. ART. FRO_013

Hot Dog

Farina di grano tenero tipo “00”, acqua, wiirstel 5,60%
(carne di suino 83%, sale aromi, antiossidante: ascorbato

di sodio, aromi di affumicatura, conservante: nitrito di sodio),
strutto, lievito, zucchero, sale, miglioratore (farina di
frumento tipo “0”, farina di cereali maltati di frumento 25%,
agente di trattamento delle farine: E300, enzimi).

Allergeni: cereali contenenti glutine, uova e prodotti a

base di uova.

Soft wheat flour type "00", water, wiirstel 5.60%
(pork 83%, salt aromas, antioxidant: ascorbate
sodium, smoke flavorings, preservative: sodium nitrite),

lard, yeast, sugar, salt, improver (flour of wheat type "0", TEMPODICOTTURA Cectocn
malted wheat flour 25%, flour treatment agent: E300, enzymes). ) SO0KING TIM
Allergens: cereals containing gluten, eggs and products 180°C | 13-18 MIN. [ =)
a egg base.
PESO 1506. 40 PEZZI PEH CARTONE 30 CARTONIPERPALLET /2 SCADENZA 18[] GG
| I "IH"IH |‘ H Doz 3 o N woamsmvie 2 vt o
g M psegar | 320038 PESONETTO / PESO PALLET / MISURE CARTONE / DIMENSIONI PALLET /

6,0K6 192 K6 30X 40X 14CM 80X 120 X 140CM




PERCHE’
SCEGLIERCI Why choose us
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HOMEMADE Ready to bake
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abbondanzadelpane.com
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L’ABBONDANZA DEL PANE dal 1945 s.a.s.
di Abbondante Gennaro & C.
Melito di Napoli (NA) - ITALY
Tel. (+39) 081 7112508 - Fax (+39) 081 7103146
sales@abbondanzadelpane.com
labbondanzadelpanesas@pec.it

Certificazione prodotti vici n. EUJBIACC === CONFINDUSTRIA

1S0 22000:2005




